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Pour sa deuxieme edition, Les Grands Chefs Relais & Chateaux rccevra 
Olivier Roellinger, accompagne de saconjointe er complice Jane, officiant dans 
les cuisines des Maisons de Bricourt a Cancaie, dans la baie du Mont Saint-Michel. 

Passionne de la mer, celui qui revendique volontiers le titre de cuisinier corsaire e.ft 
un ardent defenseur du mikissage culinaire. Arme d'une volonte farouche, hante 
par l'es^rit du voyage, des rencontres et des decouvertes, c'est un compositeur de 
gouts ct de saveurs qui fait vibrer les produits de sa mer natale avec les saveurs du 
monde. II ne cesse dc parcourir le rnonde et d'elargir cette initiative qui lui a valu 
d'obtenir en 2.006, les trois etoiles Michelin. 

Olivier Roellinger est. l'un des plus grands representants de la cuisine francaise 
contemporaine er un promoteur teconnu du mctissage culinaire. 

En 1976, alors etudiant en mathematiques, il subit une violente agression qui le 
confine a un fauteuil roulant pendant deux ans. II commence alors a cuisiner pour 
« croquer la vie ». Emporte par cette nouvelfe passion, il cree, en 1981, une table 
d'hote dans la demeure famrliale, a Cancale en Bretagne. II obtient sa premiere 
etoile Michelin en 1984, et la deuxieme en 1988. En 1006, il sera le seul promu a la 
troisieme etoile. 

En 1008, fatigue par une vie professionnelle harassanre, le chef breron choisit 
de decrocher de I'universdes trois etoiles Michelin, tout en continuant de cuisiner. 
II se retire pour garder intact ce que Ton aime en lui : cette vivacite, ce sentiment, 
ce don pour la cuisine. II choisit ainsid'epousersaptoprevieet de garder lebonheur 
de cuisiner dans les cuisines de ses « Maisons de Bricourt ». 
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Prelude 



Bigorneaux au persil 

Chair de crabe des neiges 

Tartare d'algues a la moutarde ceitique 

Cuvee (fraud Steele 
Champagne (jrand [ru, Jgurent Perri 

Menu 

Pieces de coquiilcs Saint-Jacques Princcsse, 
gros lait et reve de Cochin 
attesting i^/flsace (jrand (ru, 0os .$t-tfune 1996, 
'T.£. Tri" 

Bouillon Carrier Eveil du primemps 
(.JA-leiirsault 'Perrieres, Tremier Cm 2002, 

'Di/mainc r_ .. i vault 

Homardau cacao et a d'autrcs cpices, 

chutney dc Saint-Malo dans I'es'prit du 18" siecle 

Cb amies -Chamber tin (jrand Cm 1999, 

'Domaint 'Dngat-Ty 

From age 

--+ — 

Creme legerc au camembert, julienne courte 

depomrnes vcrtes et de radis rouges, vinaigre 

celtique et feu i Iks de celeri 

C'los de Tart (jrand Cm 1999, 

'Dom.i. 

Dessert 

Caramel mou au beurre sale etaux fruits sees, 

sorbet au cacao, lait au gingernbre 

et aux bananes au citron vert 

Chateau d'Tquem, 

Tremier (jrand [ru classi iffffS, en magnum 

(jrog Terre en vue 

Mignardiscs Lcs Maisons de Br icon rt 
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one aim, excellence. 
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FONDATION DE L'lNSTITUT DE TOURISME 
ET D'HOTELLERIE DU QUEBEC 

i5!5, rue Sain i-Denis, 
Montreal (Quebec) hi.x ;p> 






